[T°S DINNER TIME

BITES VOORAF

PER STUK

PER HALF DOZIIN

Oesters Irish Mor £3.90 ¢€33.00
PER STUK PER HALF DOZIIN

Oesters Creuses de Normande £3.99 ¢€23.30

Arabische/Libanese aubergine (veganistisch) Baba Ganoush £ 13.73

met gebrande courgette, gegrilde paprika, (vegan) fetakaas en pistache

Tataki van zalm op bietenbrood ¢ 16,50

met créme fraiche, mierikswortel en gerookte biet

Proeverij van voorgerechten ¢ 18.50

Garnalencocktail ¢ 17.30

Tonijn gepekeld in rode biet ¢ 17,30

met een gelei van dashi en een bieslook-gemberbouillon

Ceviche van coquille ¢ 18,50

met kratong, oester, vodka en rammenas

Steak tartaar van ossenhaas £ 19.50

met truffelcréme en gepocheerd hennenei

Duo van ganzenlever £ 24,50

Plantje van ganzenlever (koude bereiding) en gebakken ganzenlever

Klassieke kreeften-cremesoep £ 14,50

met garnituur van coquille met gedroogde zeekraal

Spitskool-cremesoep ¢ 11,30

met garnituur van gerookte roodbaars

Champignons Dordogne (vegetarisch) £ 12,50

Gebakken zwezerik £ 24,50

met paling, gel van augurk en jus van Weduwe van Beerenburg

Gebakken ganzenlever £ 24,50

met een gel van duindoorn, biet en braam




HOOFDGERECHTEN

Roodbaars £ 21,25

met gamba’s en linzen dahl

Gekonfijte venkel (Erve Kiekebos) (veganistisch) ¢ 22,50

met sinaasappel en een vinaigrette van sherry

Griet op de graat gegaard £ 32,30

met aardappelmousseline, beurre noisette, kappertjes en sjalot

Biet Wellington (vegetarisch) £ 23.30

met biet, vijg, spinazie en paddenstoelen

CHEF S KLASSIEKERS

Chateaubriand Boeuf Stroganoft ¢ 113,00

voor twee personen, aan tafel bereid

Zeetong £ 43.30
in zijn geheel gebakken op klassieke wijze

Kreeft Thermidor du Chef

met romige kruidenpasta en zeegroenten, keuze uit gegratineerd of naturel

Halve kreeft ¢ 36,30
Hele kreeft ¢ 92,00
Bavette van de bbq ¢ 31,50

met soufflé van époisses, een roerbak van vergeten groenten en een saus van Nathals bier

Tournedos Rossini van Iers rund £42,30

met gratin van La Ratte aardappel, roergebakken paddenstoelen en saus van zwarte knoflook

Tournedos zonder ganzenlever ¢ 38.30

met gratin van La Ratte aardappel, roergebakken paddenstoelen en saus van zwarte knoflook

WIJ KUNNEN DIVERSE GERECHTEN AANPASSEN, ZODAT ZE VRIJ ZIJN VAN BEPAALDE ALLERGENEN /
VOLDOEN AAN DIEETWENSEN. VRAAG GERUST ONZE MEDEWERKERS NAAR DE MOGELIJKHEDEN.




IT°S GASTRO TIME

HET GASTRONOMISGH
MENU VAN DE CGHEF

LAAT JE VERRASSEN!

MENU [P.P.] WIJNARRANGEMENT [P.P.]
4-gangen £ 99,99 4-gangen £ 28,99
5-gangen £ 66,95 5-gangen £ 30,95
6-gangen £ 71,95 6-gangen £ 42,95

7-gangen £ 89,95 7-gangen £ 49,95

WIJ KUNNEN DIVERSE GERECHTEN AANPASSEN, ZODAT ZE VRIJ ZIJN VAN BEPAALDE ALLERGENEN /
VOLDOEN AAN DIEETWENSEN. VAAAG GERUST ONZE MEDEWERKERS NAAR DE MOGELIJKHEDEN.




